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COTEAUX DE SAUMUR 
Tradition 

  
 
 
 
 
Cépage : Chenin 
Sol : Argilo-calcaire et Argilo-limoneux. 
Taille : Guyot Val de Loire. 
Récolte : Manuelle  
 
Vinification : Fermentation alcoolique en fûts à basse 
température dans nos caves de tuffeau. La 
fermentation est généralement très longue (1 à 4 
mois). 
Elevage : 8 à 12 mois en fûts. 
 
Dégustation : Ce vin blanc moelleux tout en 
simplicité, offre une belle robe or pâle. Le nez 
développe des arômes de coings et fruits blancs. 
Fruité et léger en bouche, il révèle une nervosité 
agréable qui lui donne de la vie et de la gaieté. 
Consommation : Apéritif, plats exotiques et  
fromages de brebis. 
Servir entre 8 et 12°C 
Garde : 10 ans 
 


